
ご注文日　　　　年　　　月　　　日

㈱平井料理システム　香川県高松市塩屋町 5 番地 4
TEL　087-823-3882　（電話受付時間　10：00 ～ 19：00）

高松市塩屋町 5番地 4

TEL：087-823-3882

高松市仏生山町甲 884-2

TEL：087-899-7722

商品代金計 送料計
（ご自宅用+お届け先）（ご自宅用+お届け先）

① ②

総合計①+②

代引き
+330 円
合計1万円以上は
+440 円

代引き含む合計常温、冷蔵が混在する場合、個別に送料がかかります。
ご注文数によって、梱包サイズアップ、複数口でのお届け
になる場合は送料が変更します。
その場合はご連絡を差し上げます。

◆送料について◆

受付完了の FAX 希望 受付確認をご希望の方は
✓をお願いします

希望の場所に✓を
お願いします。

ご連絡先 FAX 番号 （　　　）　　　　－

備
考
欄

□代金引換 ( 代引手数料 330 円）
　「ご依頼主様お届け」の場合のみ、ご利用いただけます。

合計金額 1万円以上は 440 円

□先払い / 銀行振込・郵便振替 ( 振込手数料お客様負担）
　　ご入金確認後の発送とさせていただきます。

      ①百十四銀行　東支店　普通口座　NO.0595545
      ②郵便振替口座　記号番号　16390-09942251
　　 　　名義  （株）平井料理システム

◆お支払方法 ( いずれかに✓   を入れてください）

□引取り当日払い

FAX 087-823-3877　(24 時間受付）注文書
承り期間　2024 年２月 14 日（水）まで

ご
依
頼
主

〒

フリガナ

ご
住
所

お
名
前

電話（　　　　）　　　　　-

ご
自
宅
お
届
け

日中にご連絡ができる番号をご記入ください。

都　道

府　県

郡　市

区

様

品　　　名 数量 金　額 送料

品　　　名 数量 金　額 送料

注文
NO

注文
NO

月　　日
指定なし

午前中

お届け希望日 14 時～ 16 時

16 時～ 18 時

18 時～ 20 時

19 時～ 21 時

希望時間帯

ご希望に沿えない場合はご連絡いたします。
振込の場合、ご入金確認後の発送になります。

ご入金予定日　　　　月　　　　日

月　　日
指定なし

午前中

お届け希望日 14 時～ 16 時

16 時～ 18 時

18 時～ 20 時

19 時～ 21 時

希望時間帯

ご希望に沿えない場合はご連絡いたします。
振込の場合、ご入金確認後の発送になります。

ご入金予定日　　　　月　　　　日

お
届
け
先

〒

フリガナ

ご
住
所

お
名
前

電話（　　　　）　　　　　-

都　道

府　県

郡　市

区

様

Happy ValentineHappy Valentine

全国配送一覧（ヤマト便）

北海道

東北

関東・信越

北陸・中部

関西・中国

四国

九州

沖縄

2,030 円

1,430 円

1,160 円

1,100 円

940 円

830 円

1,050 円

1,590 円

北海道

東北

関東・信越

北陸・中部

関西・中国

四国

九州

沖縄

1,810 円

1,210 円

940 円

880 円

720 円

610 円

830 円

1,370 円

60 サイズ（税込）

冷凍便 / 冷蔵便 常温便

お引取り希望日

お引取り場所

　　月　　　日

おかしの時間 □　　 平井料理システム事務所 □

① クラフトチョコレート　3枚セット（1枚 /60ℊ）
② クラフトチョコレート　和三盆アーモンドと密柑  1 枚（60ℊ）
③ クラフトチョコレート　エクアドル産カカオ豆 64％  1 枚（60ℊ）
④ クラフトチョコレート　ドライ女峰いちご  1 枚（60ℊ）
⑤ カカオサブレ生チョコサンド 　4個入り
⑥ クロワッサンチョコバー   2 種×各 2個
⑦ 生ブラウニーバー　1個
⑧ カカオサブレ　6枚入り
⑨ アーモンドショコラクッキー　7枚入り
⑩ 生チョコ大福　1個

4,000 円
1,500 円
1,200 円
1,500 円
1,500 円
600 円
500 円
900 円
1,000 円
480 円

常温

常温
常温

配送できません

冷蔵
冷蔵
冷蔵
冷蔵
冷蔵

冷蔵

商　品　名 金　額（税込） 冷蔵 / 常温便

◆お引取り希望の場合

仏生山の森にあるCRAZYLABOで作っているクラフトチョコレートです、カカオ豆（Bean）から板チョコレート（Bar）ができるまでの全工程を
自社で一貫管理して製造しております材料は、きび糖の他、希少糖( アストレア）を使用してカカオ豆のフレーバーを活かして甘さのすっき
りしたクラフトチョコレートです。

♥
♥
♥

♥
♥
♥ ※

冷
蔵
と
常
温
が

　
同
じ
送
り
先
と
な
っ
た
場
合
は
冷
蔵
で
配
送
。


